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Ans. lntrunions I;:E'l;::nlrﬂ;wn r:_mmf‘“ r-'fr:_'::: Asseciagione i Promozions Sociale Midenma
ORGANIZZANO

Corsi di Arte Culinaria

Teso di Nigo Lusod

Corso di Arte Culinaria - Nel Segno della Tradizione
Impariamo a tirare la sfoglia
Programma

= |l Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia, la $foglia col mattarello tra Storia e Leggenda.
* Taliatelle, Taglioline, Quadrucci, Maltagliati, Lasagne e Tortelloni. = Il bollite e le salse che lo esaltano.
* | Vini del territorio e loro abbinamenti. = Esercitazioni pratiche affiancate da sfogline, chef e sommelier.

*Dave: Castellranco Emilia lstituto Comp. G. Guinizelli. Tel, 059 926517 - 059 921576 - Fax. 059 920927 - E mail: info@ guinizelli.it
« Durata: 6 incontri di 3 ore ciascuno. * Orario: Martedi e Giovedi dalle are 20,00 alle ore 23,00
= Data: 17 - 19 - 24 - 26 - 31 gennaio - 1 febbraio 2012. = Quota: Euro 150, comprensiva della cena di fine corso.

Corso di Arte Culinaria - Nel Segno della Tradizione
Grandi Chef - i Dolci tradizionali del territorio e non solo
Programma

= |l Bensone, Tortelli fritti, Frappe, Zuppa inglese, La torta di tagliatelline, Amaretti, Torta di riso e tanto ancora.
* Esercitazioni teoriche e pratiche anche presso laboratori e cucine attrezzate.

*Dove: (astelfranco Emilia Istituto Comp. 6. Guinizelli, Tel. 059 §26517 - 059 921574 - Fax. 059 920927 - E mail: info @ guinizelli.it
* Durata: 4 incontri di 2,30 are ciascuno. * Orarie: Lunedi e Mercoledi dalle are 20,00 alle ore 22,30.
* Data: 16 - 23 - 30 gennaio - & febbraio 2012, presso La Pasticceria delle Meraviglie.
* Quota: Euro 180, comprensiva della cena di fine corso.

| Corsi di Arte Culinaria hanne lo scopo di far comnscere ¢ vabomziare le pid tradizienali ricente gastromomiche del nestro territorio.
Yerrd condotto da neti chel, semmelier ¢ tfopline, Le esercitazioni pratiche termineranne con uma prova finale ¢ il nilascio di s
diplama di partecipazione.
Slow Food, Consorzie Modena a Tawela, Censorzio Parmigiano-Reggiano, Consorzie del Prosciutto di Medema, Harchio storico dei
Lambruschs Modenesi, Conserzie tutela Aceto Balsamice Tradizionale i Medena, Ordime del Hocing Modenese,
kanno aderite all'iniziativa.

Il ricavato dell’iscrizione vi totalmente devolute agl lstituts Scolastici di Castellrance Emilia,
le spese verranno sostenute dall'Associazione di Promozione Sociale La $an Hicola.

www.lasannicola.it




